
Produse de Patiserie

S Ă R A Ț E L E  C U  C H I M E N

C O V R I G E I

S Ă R A T E L E  S A R E / M A C

C O R N U L E Ț E

C O R N U L E Ț E  D E  P O S T

B I S C U I Ț I  C U  U N T

T U R T Ă  D U L C E

C O R N U L E Ț E  F Ă R Ă  Z A H Ă R

P R Ă J I T U R I  A S O R T A T E

2 5  R O N  /  2 5 0 g

2 5  R O N  /  2 5 0 g

1 5  R O N   /  1 5 0 g

2 5  R O N  /  2 5 0 g

2 5  R O N  /  2 5 0 g

1 0  R O N  /  1 0 0 g

1 5  R O N  /  1 5 0 g

2 5  R O N  /  2 5 0 g

1 2 0  R O N  /  K G

S ă ra t e l e  c ro c a n t e  c u  ch i m e n  ș i  t e l e m ea

C o v r i ge i  c ro c a n ț i  ș i  s av u ro ș i  c u  u n t  lapt e  ș i  ou ă .

S ă ra ț e l e  f i n e  c u  s a re  ș i  m a c

C o r n u l e ț e  f rage d e  ș i  pu fo a s e,  p rep a ra t e  dup ă  re ț e t a  t ra d i ț i o n a lă .

B i s c u i ț i  f i n i  c u  u n t ,  a ro m a ț i  ș i  d el i c a t  c ro c a n ț i .

C o r n u l e ț e  sp e c i a l e  p e n t r u  p e r i o a da  d e  p o s t

Tu r t ă  du l c e  t ra d i ț i o n a lă  c u  n uc ă  c o apt ă ,  g u s t  a u t e n t i c .

C o r n u l e ț e  f rage d e,  î n du l c i t e  n a t u ra l ,  f ă ră  z a h ă r  a dă uga t .

M i n i e cl e re  va n i l i e /  c a ra m el  s ă ra t  
M i n i t a r t e  va n i l i e /  c a ra m el  s ă ra t /  f r uc t e/  c a fea
Tr u fe  c u  b a i l eys  / f i s t i c
Pră j i t u ră  m e d o v i k

C o m e n z i l e  s e  f a c  c u  m i n i m  2  z i l e  î n a i n t e.


